




مشتری گرامی از حسن سلیقە و اعتماد شما بە برند ناسا الکتریک سپاسگزاریم.
بهتر  نگهداری  همچنین  و  ایمن  صحیح،  استفاده ی  جهت  راهنما  دفترچە  این 
دستگاه تهیە شده است. لطفاً قبل از استفاده از دستگاه، دفترچە راهنما را با دقت 

مطالعە کرده و برای استفاده های بعدی نگە دارید.

NS-932 دفترچه راهنمای استفاده از همزن کاسه دار چرخشی ناسا الکتریک مدل
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هشدارهای مهم ایمنی
ــدارهای  ــتگاه، هش ــتفاده از دس ــل از اس ــاً قب لطف
مهــم ایمنــی، راهنمــای نصــب قطعــات و راهنمــای 

ــد.   ــە کنی اســتفاده از دســتگاه را مطالع
ــد کــە  ــل از اســتفاده از دســتگاه بررســی کنی 1. قب
ــرق نوشــتە  ــاژ  ب ــا ولت ــە شــما ب ــرق منطق ــاژ ب ولت
ــت داشــتە باشــد. ــر روی دســتگاه مطابق شــده ب

ــراد )از  ــرای اســتفاده توســط اف ــن وســیلە ب 2. ای
ــی و  ــی، حس ــی فیزیک ــا ناتوان ــودکان( ب ــە ک جمل
عقلــی یــا افــراد بی تجربــە و نــاآگاه طراحــی نشــده 
اســت، مگــر اینکــە بــا حضــور سرپرســت مســئول 
ــا دســتورالعمل  ــال ایمنــی آن هــا و نظــارت ی در قب

اســتفاده از وســیلە باشــد.
3. کــودکان بایــد سرپرســتی و نظــارت شــوند 
ــازی  ــا وســیلە ب ــە ب ــان حاصــل شــود ک ــا اطمین ت

. نمی کننــد
ــوارد  ــی و م ــرای مصــارف خانگ ــن وســیلە ب 4. ای
ــارف  ــرای مص ــت و ب ــده اس ــی ش ــابە طراح مش

صنعتــی مناســب نمی باشــد.
5. قبــل از اســتفاده از دســتگاه بــرای اولیــن بــار، 
همــە ی قســمت های در تمــاس بــا مــواد غذایــی را 

کامــاً تمیــز نماییــد.
6. در صــورت بــروز هــر گونــە مشــکل و خرابــی در 
هــر یــک از اجــزای دســتگاه اعــم از کابــل بــرق و 
دوشــاخە هرگــز از دســتگاه اســتفاده نکــرده و فــوراً 
ــن مراکــز خدمــات پــس از  ــا یکــی از نزدیک تری ب
فــروش ناســا الکتریــک تمــاس گرفتــە یا دســتگاه 

را بــە مرکــز ارســال نماییــد.
ــە  ــە صدم ــد تغذی ــا بن ــل ی ــە کاب ــی ک 7. در صورت
ببینــد، جهــت جلوگیــری از خطــر می بایســت 
توســط شــرکت لــوازم خانگــی ناســا الکتریــک یــا 
نماینــده ی خدمــات پــس از فــروش ایــن شــرکت 
ــات  ــب اطاع ــت کس ــاً جه ــردد. )لطف ــض گ تعوی
ــد.( ــاس بگیری ــماره 02145114 تم ــا ش ــتر ب بیش

8. هرگــز دســتگاه، کابــل بــرق و دوشــاخە را داخــل 
آب یــا مایــع دیگــری قــرار ندهیــد و مراقــب باشــید 

کابــل بــرق و دوشــاخە خیــس نشــود.
9. هنــگام روشــن بــودن دســتگاه از برخــورد 
بــا  وســایل  ســایر  و  لبــاس  مــو،  انگشــت، 
قســمت های متحــرک در حــال کار )میلە هــای 

کنیــد. خــودداری  همزن/خمیــرزن( 

10. مراقــب باشــید کــە کابــل بــرق دســتگاه از لبە ی 
میــز یــا پیشــخوان آویــزان نشــود یــا با ســطوح داغ 

در تماس نباشــد.
11. همیشــە قبــل از نصــب میلە هــای همــزن/

خمیــرزن و جــدا کــردن آن هــا، تمیــز کــردن، 
دســتگاه را خامــوش کــرده ســپس دوشــاخە را از 

ــد. ــرون آوری ــرق بی ــز ب پری
12. بــە صــورت مــداوم بیشــتر از 3 دقیقــە از 
دســتگاه اســتفاده نکنیــد. قبــل از اســتفاده ی 
ــا دســتگاه خنــک شــود. ــد ت مجــدد منتظــر بمانی

ــورد  ــە م ــر اســتاندارد ک ــوازم و وســایل غی 13. از ل
تأییــد شــرکت ناســا الکتریــک نمی باشــد در 

ــد. ــتفاده نکنی ــتگاه اس دس
14. قبــل از هــر جابجایــی )هرچنــد جزئــی( 
ــز  ــرده و دوشــاخە را از پری ــوش ک دســتگاه را خام

ــد. ــرون آوری ــرق بی ب
15. هنگامــی کــە دســتگاه روشــن اســت، بــە 
ــزن/ ــە ی هم ــال کار )میل ــرک در ح ــات متح قطع

ــد. ــرزن( دســت نزنی خمی
16. قبــل از خامــوش شــدن و توقــف کامــل موتــور، 

از خــارج کــردن قطعــات اکیــداً خــودداری نماییــد.
ــی از  ــواد غذای ــدار م ــە مق ــوید ک ــن ش 17. مطمئ
ظرفیتــی کــە در دفترچــە راهنمــای محصــول درج 

شــده بیشــتر نشــود.
18. ایــن دســتگاه بــرای اســتفاده بــا تایمــر 
ــدا  ــرل از راه دور ج ــتم های کنت ــا سیس ــە ی جداگان

ــت. ــده اس ــە نش تعبی
19.  از دســتگاه و کاســە ی دســتگاه در مجــاورت یــا 
بــر روی وســایل گرمــازا از جملــە: اجــاق گاز، هیتــر 

برقــی، فــر داغ و مایکرویــو اســتفاده نکنیــد.
20. بــا دســت خیــس بــە دســتگاه دســت نزنیــد. 
ــە  در صورتــی کــە دســتگاه خیــس باشــد، بافاصل
ــرق  ــز ب ــاخە را از پری ــرده و دوش ــوش ک آن را خام

بیــرون آوریــد.
ــرای  ــتگاه را ب ــد دس ــە می خواهی ــی ک 21. هنگام
ــز   ــا آن را تمی ــد ی ــداری کنی ــی نگه ــی در جای مدت
کنیــد، دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از 
پریــز بــرق بیــرون آوریــد. )کابــل بــرق را نکشــید، 
دوشــاخە را بــە آرامــی جــدا کنیــد(، در صورتــی کە از 
دســتگاه اســتفاده نمی کنیــد لــوازم جانبــی متصــل 

بــە دســتگاه را جــدا کنیــد.
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22. بــدون نظــارت مســتقیم بر روی دســتگاه از آن 
اســتفاده نکنیــد. در صــورت عــدم حضــور خودتــان، 
حتمــاً دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از 

پریــز بــرق بیــرون آوریــد. 
23. قبــل از اســتفاده از دســتگاه کابــل بــرق 
را بررســی کنیــد. در صــورت آســیب  دیدگــی از 

کلید آزادسازی پایە نگهدارنده G کلید آزادسازی میلە ها A
پایە ی ضد لغزش H کلید تنظیم سرعت B

کاسە ی همزن I کلید توربو C
کاردک )1( و کاردک داخلی )2( J دستگاه همزن D

میلە های همزن K کلید آزادسازی همزن E

میلە های خمیرزن L پایە ی نگە دارنده F

I D

E
F

G

H

CBA

L

K

J

1 2

دســتگاه اســتفاده ننماییــد.
ــە ای  ــە گون ــتگاه ب ــل دس ــید کاب ــب باش 24. مراق
آویــزان نشــود کــە خطــر کشــیدگی توســط کــودکان 

وجــود داشــتە باشــد.
25. مراقــب باشــید تنهــا بعــد از نصب لــوازم جانبی 
بــە دســتگاه، دوشــاخە  را بــە پریــز بــرق وصــل کنید. 

قطعات و متعلقات دستگاه
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راهنمای نصب قطعات دستگاه 
مشخص  جای  در  را  همزن/خمیرزن  میلە های   .1
شده روی همزن نصب کنید. )مطابق تصویر شماره 1(
• مطمئن شوید کە میلە های همزن/خمیرزن در جای 

خود، محکم شده باشند.
•  برای آزادسازی میلە ها باید کلید تنظیم سرعت در 

وضعیت »0« قرار داشتە باشد.
2. کلید آزادسازی پایە ی نگە دارنده را فشار داده و پایە  
را بە سمت بالا ببرید سپس کاسە ی همزن را روی 

جایگاه خود  قرار دهید. )مطابق تصاویر شماره 2،3(
• ظرفیت کاسە ی همزن حداکثر 3 لیتر می باشد.

و کلید  دهید  قرار  درون کاسە  را  داخلی  3. کاردک 
آزادسازی پایە ی نگە دارنده را فشار دهید، سپس پایە  را 
بە سمت پایین بیاورید. )مطابق تصاویر شماره 4،5،6(

4. دستگاه همزن را بر روی پایە ی نگهدارنده قرار 
دهید و آن را بە سمت پایین فشار دهید تا دستگاه 

همزن در جای خود قرار گیرد. 
بر  تعبیە شده  مطمئن شوید کە برجستگی های   •
دستگاه  شکاف های  درون  نگهدارنده  پایە ی  روی 
همزن قرار گرفتە باشند. )مطابق تصاویر شماره 7،8(

• قبل از اینکە دوشاخە را بە پریز برق متصل کنید، از 
خاموش بودن دستگاه مطمئن شوید و کلید تنظیم 

سرعت را در وضعیت »0« قرار دهید.

راهنمای استفاده از دستگاه
1. کلید آزادسازی پایە ی نگە دارنده را فشار داده و 

دستگاه را بە سمت بالا ببرید. 
مواد  و  دهید  قرار  همزن  پایە ی  روی  را  2. کاسە 

غذایی دلخواه را داخل کاسە بریزید.
3. کلید آزادسازی پایە ی نگە دارنده را فشار دهید 

سپس دستگاه را بە سمت پایین بیاورید.
4. دوشاخە را بە پریز برق وصل کنید.

5. با استفاده از کلید سرعت، سرعت دلخواه را انتخاب 
کنید. عدد »1« نشان دهنده کمترین سرعت و عدد 

»5« نشان دهنده ی بیشترین سرعت می باشد.
را  سرعت  مخلوط،  مواد  غلظت  افزایش  با   .6

افزایش دهید.
بە  یا  باشد  در صورتی کە سرعت دستگاه کنُد   .7

سختی کار  کند، سرعت را افزیش دهید.
8. برای استفاده از دستگاه با حداکثر سرعت، کلید 
توربو را فشار دهید. موتور دستگاه تا زمانی کە کلید 
را نگە دارید، در وضعیت بیشترین سرعت »5« کار 

خواهد کرد.
9. زمانی کە مخلوط بە غلظت مناسب رسید، کلید 

سرعت را در وضعیت »0« قرار دهید.
10. برای کمک بە عملکرد بهتر همزن، ممکن است 
لازم باشد تا مواد کناره یا تە ظرف را با کاردک جمع 

کنید.
11. قبل از آزادسازی میلە ها مطمئن شوید کە کلید 
سرعت در وضعیت »0« قرار دارد سپس دوشاخە 
را از پریز برق جدا کنید و کلید آزادسازی میلە ها را 

فشار دهید.
نکات

• برای همزدن مواد غذایی مختلف از جملە )کره، 
خامە، تخم مرغ و ...( بهتر است چند دقیقە قبل از 
شروع کار، مواد را در فضای آشپزخانە قرار دهید، تا 

بە دمای محیط برسند.

1

3

5

2

4

6

7 8
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کنید.
و  طولانی  هم زدن  بە  غلیظ  و  بالا  با حجم  مواد   •

سرعت بالا نیاز دارد.
• اگر حجم مواد غذایی از ظرفیت کاسە ی همزن 
بیشتر باشد، بهتر است کە دستگاه همزن را از کاسە 
مناسب  اندازه ی  در  دیگر  کاسە ای  از  و  جدا کرده 

استفاده کنید.
• بە منظور ورز دادن مجدد خمیر نان، دستگاه همزن 
را از پایە جدا کرده و بە صورت دستی از آن استفاده 

کنید.

• از همزدن مواد یخ زده خودداری کنید، تا آسیبی بە 
دستگاه وارد نشود.

• از ریختن مایعات خیلی داغ داخل کاسە همزن 
خودداری کنید.

• برای همزدن مواد غذایی خشک مانند آرد و شکر 
بهتر است از سرعت های پایین دستگاه استفاده کنید.

• هنگام شروع کار با همزن، دستگاه را با سرعت کم 
روشن کنید، تا مواد بیرون نریزد.

• در صورتی کە بە مخلوط کردن مواد غذایی در حجم 
کم نیاز دارید بهتر است از همزن بدون پایە استفاده 

مدت زمانسرعت مناسبمواد غذایینوع میله همزن

میلە های همزن

1 الی 2 دقیقە4 الی 5سفیده ی تخم مرغ

1 الی 2 دقیقە4 الی 5خامە 

1 الی 2 دقیقە4 الی 5انواع کرم

1 الی 2 دقیقە4 الی 5انواع سس

1 الی 3 دقیقە2 الی 3خمیر کلوچە و مایە ها

ترکیب شکر و سفیده ی تخم مرغ
اضافە کردن مایعات بە مواد خشک

اضافە کردن آرد و سایر مواد خشک بە مایە ها
1 الی 3 دقیقە1 الی 2

1 الی 3 دقیقە2 الی 3انواع خمیر نانمیلە های خمیرزن

• سرعت انتخابی هنگام استفاده از همزن، بە حجم و نوع مواد داخل کاسە بستگی دارد.
• برای شروع کار با همزن، ابتدا دستگاه را با سرعت کم روشن کنید و بە تدریج سرعت را افزایش دهید.

راهنمای استفاده از میله های همزن/خمیرزن

راهنمای تنظیم سرعت دستگاه
• سـرعت پایـە یـا همـان سـرعت »1«مخصـوص 
هـم زدن بـە صـورت خیلی آهسـتە بوده و بـرای 
سـرعت  حداقل  با  مواد  اولیـە ی  کردن  ترکیب 
تهیـە ی خمیر،  زمانی کـە هنگام  اسـت.  مناسـب 
بە خمیر اضافە می  را  آرد، جوش شـیرین، نمک 
کنید، بهتر اسـت بـرای مخلـوط کـردن ابتدایی مواد 

از سـرعت پایە اسـتفاده کنید.
• سـرعت »2« و »3« کـە سـرعت متوسـط دسـتگاه 
اسـت، بـرای مواقعـی اسـتفاده میشـود کـە مـواد 
را بـا سـرعت کـم یـا متوسـط هـم بزنیـد. ماننـد 
تهیە ی مایـە ی خمیر و آمـاده کردن مایـە کیـک در 
مراحـل ابتدایـی و مخلـوط کـردن خمیرهـای نیمـە 

سـنگین مانند خمیر انواع کوکی ، شـیرینی و کیک .
• سرعت »4« برای مواقعی استفاده می شود، کە 
بە هم زدن مواد با درجە  سرعت متوسط نیاز است. 
برای هم زدن مخلوط کیک در مراحل پایانی، خمیر 
پیراشکی و.. در مراحل پایانی سرعت "4" مناسب 

می باشد.
• سـرعت »5« کـە سـریعترین درجـە ی همـزن 
زدن  ماننـد  سـریع  زدن هـای  هم  بـرای  اسـت، 
آمـاده کـردن  تخـم مـرغ،  سـفیده ی  زدن  خامـە، 
رویە هـای خامـە ای برای شـیرینی و هـم زدن های 
پایانـی بـرای آمـاده کردن مخلوط کیک، پیراشـکی 

و... مناسـب می باشد.
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دسـتگاه   »5« سـرعت  با  کـردن  کار  از  توجـه: 
گـرم  از  جلوگیـری  جهـت  دقیقە  یک  از  بیـش 

شـدن بیـش از حـد موتور خـودداری نمایید.
راهنمای تمیز کردن و نگهداری دستگاه

و  خاموش کرده  را  دستگاه  کردن،  تمیز  از  قبل   .1
دوشاخە را از پریز برق بیرون آورید سپس منتظر 

بمانید تا دستگاه خنک شود.
2. دستگاه همزن را با دستمالی مرطوب، تمیز کرده 

و سپس خشک کنید.
مایع  هر  یا  آب  داخل  را  3. هرگز دستگاه همزن 
دیگری قرار ندهید یا اجازه ندهید کە کابل برق یا 

دوشاخە ی دستگاه خیس شود.
کاسە ی  و  کاردک  همزن/خمیرزن،  میلە های   .4

راه حل علت احتمالی مشکل
• دوشاخە را بە درستی بە پریز برق وصل 
کنید و از برقراری جریان برق در دستگاه 

مطمئن شوید.
• پریز برق را از نظر سالم بودن بررسی 

کنید.
• دوشاخە و کابل برق را بررسی کنید.

• ممکن است دستگاه بە درستی 
بە برق وصل نشده باشد.
• پریز برق، خراب است.

• دوشاخە یا کابل برق خراب 
است.

همزن روشن نمی شود.

• محصول را جهت تعمیر بە نمایندگی 
خدمات پس از فروش ناسا الکتریک 

ببرید.

• موتور دستگاه نیم سوز شده 
است.

• ممکن است چرخ دنده ها ساییده 
شده باشند.

میلە های همزن بە آرامی 
حرکت می کنند و از قدرت کافی 

برخوردار نیستند.

• محصول را جهت تعمیر بە نمایندگی 
خدمات پس از فروش ناسا الکتریک 

ببرید.
• ممکن است دیود سوختە باشد. سرعت همزن در حالت های 

مختلف یکسان است.

مشخصات فنی دستگاه
200 وات تـوان
50 هرتز فرکانس

ولتاژ  240 -220 ولت

و  با آب  دستگاه قابل شست و شو هستند، می توانید 
مواد شوینده آن ها را تمیز کنید.

5. هرگز از تمیز کننده های ساینده یا سفید کننده 
برای تمیز کردن میلە ها و کاسە ی همزن استفاده 
مانده  جای  بر  رسوبات  برداشتن  برای  ننمایید. 

می توانید از سرکە استفاده کنید.

انبار کردن و نگهداری از دستگاه
• قبل از بستە بندی مجدد محصول، از خشک بودن 

قطعات و بدنە ی دستگاه اطمینان حاصل نمایید.
مجدداً  را  آن  دستگاه،  با  اتمام کار  از  پس  لطفاً   •
بستە بندی کنید و در جای خشک و بە دور از رطوبت 

قرار دهید.

عیب یابی

گارانتی و خدمات پس از فروش
این دستگاه دارای 18 ماه گارانتی و 5 سال خدمات 
پس از فروش می باشد. جهت اطاع از شرایط گارانتی 
و خدمات پس از فروش، بە برگە ی ضمانت نامە در 
انتهای دفترچە مراجعە کنید یا با شماره ی 02145114 

تماس بگیرید.
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Troubleshooting

Technical specifications
Power 200 W

Frequency 50 Hz
Voltage 220-240 V

Problem Possible cause Solution

Mixer does not turn on.

• The device may not be 
properly connected to the 
power supply.
• The power outlet is broken.
• The plug or power cable is 
broken.

• Plug in properly and make 
sure there is electricy in device.
• Check the electrical outlet for 
safety.
• Check the plug and interface 
wire.

The mixing rods move slowly 
and do not have the power 
of the clamp.

• Motor of the device is half-
burned.
• The gears may be worn.

• Take the product to a NASA 
Electric after-sales service 
center for repair.

The speed is the same in 
different modes.

• The diode may be burned 
out.

• Take the product to a NASA 
Electric after-sales service 
center for repair.

Guarantee and after sales service
This device has 18 month guarantee and 5 
years after sales service, for more informa-
tion about guarantee and after sales service 
condition please read the guarantee sheet in 
the end of this user manual or call + 982145114.
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nd and use a bowl of an appropriate size.
• To re-knead bread dough remove the mixer 
from the stand and use hand held. 

quire a longer mixing time.
• If you wish to mix larger quantities or heavi-
er mixes, remve the mixer head fro the stan-

Guide table for using beater/dough hook rods
Mixer rod type Ingredient Speed Time 

Mixer rods

Egg white 4 to 5 1 to 2 minutes  

Cream 4 to 5 1 to 2 minutes  

Cream type 4 to 5 1 to 2 minutes  

Sauce type 4 to 5 1 to 2 minutes  

Bun dough & batter 2 to 3 1 to 3 minutes  

Combination of sugar and egg white
 Add liquids to dry materials

 Add flour and other dry ingredient to the batters
1 to 2 1 to 3 minutes  

Dough hook rods Bread dough type 2 to 3 1 to 3 minutes  

• The speed selected when using the mixer depends on the volume and type of ingredient in to bowl.
• First turn on the device with low speed then gradually in crease the speed.

Device speed setting guide
• The base speed, or the same speed as “1” 
for mixing, is very slow and is suitable for 
mixing raw materials with a minimum speed.  
When adding dough, flour, baking soda, and 
salt to the dough, it is best to use a base 
speed for the initial mixing of the ingredient.
• Speed   “2” and “3”, which are the average 
speed of the device, are used for occasion-
ally mixing the material at low or medium 
speed. Such as preparing the dough and 
preparing the cake batter in the initial stag-
es and mixing semi-heavy doughs such as 
cookie dough, sweets and cakes.
• Speed   “4” is used for situations where it is 
necessary to stir the material at a medium 
speed. For mixing the cake mixture in the 
final stages, donut dough, etc. in the final 
stages, a speed of “4” is suitable.
• Speed   “5”, which is the fastest degree of 
stirring, is suitable for rapid stirring, such 
as whipping the egg, beating the egg white, 
preparing the raw procedures for mixing the 
sweet and sour, and so on.

Note: Do not operate the device at a speed 
of “5” for more than one minute to prevent 
the motor from overheating. 
Clean & maintenance guide
1. Always switch "off" the appliance before 
cleaning and unplug it, then wait for the de-
vice cool down.
2. Clean the mixer and holder base with a 
wet cloth and then dry it.
3. Never put the mixer in water or any other 
liquid or allow the power cord or plug to get 
wet.
4. Dough hook/beater rods are washable, 
you can clean them with water and dish-
washing liquid.
5. Never use a wire, metal or bleach brush 
to clean a stainless steel bowl. You can use 
vinegar to remove residual deposits.
Product storage & maintenance
• Before repackaging the product, make sure 
that the parts and the body of the device are 
dry.
• Please repackage the device after finishing 
work and place it in a dry place away from wet.
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Install the device guide
1. Install beater/dough hook rods in specified 
place on the mixer. )as shown in figure 1(
• Make sure beater/dough hook rods put in 
place.
• Set the speed button to “0” to eject rods.
2. Press the holder eject button, raise the 
holder. Place the mixing bowl onto the mixer 
base.)as shown in figures 2,3(
• The maximum capacity of the mixing bowl 
is 3 Liters.
3. Put the inside spatula onto the stand, then 
press the holder eject button, push down the 
holder base. )as shown in figures 4,5,6(
4. Put the mixer on the holder and push it down 
to hold the mixer in place.)as shown in figure 7,8(
• Make sure that the protrusions on the holder 
base are located inside the slots of the divice.
• Make sure the device is off an in “0” position 
before plug in.

Using the device guide
1. Press the holder eject button and the de-
vice upwards to the end. 
2. Place the bowl in base and put the ingre-
dient into the bowl.
3. Press the holder base release button with 
one hand and then push down the base with 
the other.
4. Plug in.
5. Select the desired, for use the speed button 
speed the "1" number indicates the lowest speed 
& "5" numbers indicates the highest speed.
6. As the mixture thickens, increase the speed.
7. If the device starts to slow or labor, in-
crease the speed.
8. Press the turbo button to operate the motor at 
maximum speed. The motor of  the device as run 
in maximum speed as long as the hold button.
9. When the mixture has reached the de-
sired consistency, return the speed switch 
to the off “0” position.
10. It may be necessary to scrape down the 
sides of the bowl and along the bottom at reg-
ular intervals to assist the mixing operation.
11. To remove the tools, make sure the speed 
button is in the off “0” position and unplug the 
mixer. Hold on to the tool shafts and press 
the eject button.

Notes 
• To mix the ingredient, such as butter, cream, 
egg and etc it’s better to put the ingredient in 
the kitchen space a few minutes before start-
ing work so that they reach room temperator.
• Avoid mixing frozen food to prevent damage 
the device.
• Do not put hot liquids inside the bowl.
• It is better to use low speeds to mix dry foods 
such as flour & sugar.
• When starting mix with the device turn it the 
low speeds to avoid remove the food.
• To desconnect the rods, make sure the 
speed button is off “0”, unplug the plugn Then 
press the eject button to separate the them.
• For best results with small quantities, use 
the hand mixer whithout the stand.
• Large quantities and thick mixtures may re-

1
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Device parts & accessories 
A Rods eject button G Bowl eject button

B Speed button H Anti-slip feet

C Turbo button I Mixing bowl

D Mixer J Spatula )1( & Inside spatula )2(

E Holder eject button K Beater rods

F Holder base L Dough hook rods

I D

E
F

G

H

CBA

L

K

J

1 2
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Important safety warnings
Please read important safety warnings, in-
stall the device parts guide or using the de-
vice guide.
Warning: To reduce the risk of fire, electri-
cal shock, and injury to person, the following 
must be adhered to:
1. Before Plug in the socket make sure the 
voltage of home socket is match with this 
product.
2. This appliance is not intended for use by 
persons )including children( with reduced 
physical, sensory or mental capabilities, or 
lack of experience and knowledge, unless 
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance by a 
person responsible for their safety.
3. Children should be supervised and re-
stricted to ensure that they do not play with 
the device.
4. This device is designed for domestic and 
similar purposes and is not suitable for in-
dustrial use.
5. Before using the appliance for the first time 
completely clean parts that contact foods.
6. If any problems or breakdowns in any of 
the components of device, including the pow-
er cable and plug, never use the appliance 
and immediately contact one of the nearest 
certified NASA Electric after-sales service 
centers or send the device to the center.
7. If the power cord is damaged, it should be 
replaced by NASA Electric company or certi-
feid NASA Electric after sales service center. 
)call +982145114 for more information.(
8. Never put the mixer body in water or let the 
cord or power cord gets wet.
9. Keep fingers, hair, clothing and utensils 
away from moving parts.
10. Do not let power cord hang over the edge 
of table or counter or contact any hot surface.
11. Always unplug the appliance when not in, 
before installing or removing parts or before 
cleaning.
12. Do not  use the device continuously for 
more than 3 minutes. Wait for cool down, be-

fore use again.
13. Do not use non-standard equipment that 
is not approved by NASA Electric in this mix-
er. 
14. Turn off the appliance and unplug it be-
fore any movement )however minor(. 
15. Do not touch moving parts )beater/dough 
hook rods.( while the device is working.
16. Strictly avoid removing parts before turn-
ing off the motor completely. 
17. Make sure that the values do not exceed 
the capacity stated in the user manual.
18. This device is not intended for use with 
separate timers or separate remote control 
systems.
19. Do not use the appliance and bowl near 
or on heating devices such as stoves, electric 
heaters, and microwave hot ovens.
20. Do not touch the device with wet hands. 
If the appliance damp, turn off it and unplug 
it immediately.
21. When you want to keep or clean the ap-
pliance for a while, turn off the appliance and 
unplug it. )Do not unplug the power cord, dis-
connect the plug gently(, disconnect the ac-
cessories connected to the device if you are 
not using the device.
22. Do not use it without direct supervision 
of the device. If you have to leave the work-
place with a severe device, be sure to turn off 
the device and unplug it.
23. Check the motor and power cord before 
using the device. Do not use if damaged.
24. Be careful not to hang the cable of the 
device in such a way that there is a risk of 
stretching by children.
25. Do not plug in the mains of the appliance 
until you have connected the accessories you 
need.
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Thank you for your tact and trust in the NASA electric brand.
This user manual has been prepared for suitable use as well as better 
maintenance of device. Please read carefully before using the appli-
ance and keep it well for next uses.

NASA electric Rotatory Stand Mixer NS-932 User manual




