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مشتری گرامی از حسن سلیقە و اعتماد شما بە برند ناسا الکتریک سپاسگزاریم.
ایــن دفترچــە راهنمــا جهــت اســتفاده ی صحیــح، ایمــن و همچنیــن نگهــداری 
بهتــر دســتگاه تهیــە شــده اســت. لطفــاً قبــل از اســتفاده از دســتگاه، دفترچــە 

ــد. ــدی نگە داری ــرای اســتفاده های بع ــرده و ب ــە ک ــت مطالع ــا دق ــا را ب راهنم
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هشدارهای‌مهم‌ایمنی
ــدارهای  ــتگاه، هش ــتفاده از دس ــل از اس ــاً قب لطف
مهــم ایمنــی، راهنمــای نصــب قطعــات و راهنمــای 

ــد.   ــە کنی اســتفاده از دســتگاه را مطالع
1. قبــل از اســتفاده از دســتگاه بررســی کنیــد کــە 
ــرق نوشــتە  ــاژ  ب ــا ولت ــە شــما ب ــرق منطق ــاژ ب ولت

ــت داشــتە باشــد. ــر روی دســتگاه مطابق شــده ب
ــراد )از  ــرای اســتفاده توســط اف ــن وســیلە ب 2. ای
ــی و  ــی، حس ــی فیزیک ــا ناتوان ــودکان( ب ــە ک جمل
عقلــی یــا افــراد بی تجربــە و نــاآگاه طراحــی نشــده 
اســت، مگــر اینکــە بــا حضــور سرپرســت مســئول 
ــا دســتورالعمل  ــال ایمنــی آن هــا و نظــارت ی در قب

اســتفاده از وســیلە باشــد.
3. کــودکان بایــد سرپرســتی و نظــارت شــوند 
ــازی  ــیلە ب ــا وس ــە ب ــود ک ــل ش ــان حاص ــا اطمین ت

. نمی کننــد
ــوارد  ــی و م ــارف خانگ ــرای مص ــیلە ب ــن وس 4. ای
ــارف  ــرای مص ــت و ب ــده اس ــی ش ــابە طراح مش

صنعتــی مناســب نمی باشــد.
5. قبــل از اســتفاده از دســتگاه بــرای اولیــن بــار، 
همــە ی قســمت های در تمــاس بــا مــواد غذایــی را 

کامــاً تمیــز نماییــد.
6. در صــورت بــروز هــر گونــە مشــکل و خرابــی در 
هــر یــک از اجــزای دســتگاه اعــم از کابــل بــرق و 
دوشــاخە هرگــز از دســتگاه اســتفاده نکــرده و فــوراً 
ــا یکــی از نزدیک تریــن مراکــز خدمــات پــس از  ب
فــروش ناســا الکتریــک تمــاس گرفتــە یــا دســتگاه 

را بــە مرکــز ارســال نماییــد.
ــە  ــە صدم ــد تغذی ــا بن ــل ی ــە کاب ــی ک 7. در صورت
دیــده باشــد، جهــت جلوگیــری از خطــر می بایســت 
ــن  ــده ی خدمــات پــس از فــروش ای توســط نماین
شــرکت تعویــض گــردد. )لطفــاً جهــت کســب 
اطاعــات بیشــتر بــا شــماره 02145114 تمــاس 

ــد.( بگیری
8. هرگــز دســتگاه، کابــل بــرق و دوشــاخە را داخل 
آب یــا مایــع دیگــری قــرار ندهیــد و مراقــب باشــید 

کابــل بــرق و دوشــاخە خیس نشــود.
از برخــورد  9. هنــگام روشــن بــودن دســتگاه 
بــا  وســایل  ســایر  و  لبــاس  مــو،  انگشــت، 
)همــزن  کار  حــال  در  متحــرک  قســمت های 
مفتولی/همــزن تخت/چنــگک خمیــرزن( خودداری 

ــد. کنی

ــە ی  ــرق دســتگاه از لب ــل ب ــب باشــید کاب 10. مراق
میــز یــا پیشــخوان آویــزان نشــود یــا با ســطوح داغ 

در تمــاس نباشــد.
11. بــە صــورت مــداوم بیشــتر از 5 دقیقــە از 
دســتگاه اســتفاده نکنیــد، قبــل از اســتفاده ی مجدد 

ــک شــود. ــاً خن ــا دســتگاه کام ــد ت منتظــر بمانی
12. از لــوازم غیــر اســتاندارد کــە مــورد تأییــد 
ایــن  در  نمی باشــد  الکتریــک  ناســا  شــرکت 

نکنیــد. اســتفاده  دســتگاه 
13. قبــل از هــر جابجایــی )هرچنــد جزئــی( 
ــز  دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از پری

ــد. ــرون آوری ــرق بی ب
14. قبــل از خامــوش شــدن و توقــف کامــل موتــور، 

از خــارج کــردن قطعــات اکیــداً خــودداری نمایید.
ــی از  ــواد غذای ــدار م ــە مق ــوید ک ــن ش 15. مطمئ
ظرفیتــی کــە در دفترچــە راهنمــای محصــول درج 

شــده بیشــتر نباشــد.
تایمــر  بــا  اســتفاده  بــرای  ایــن دســتگاه   .16
ــدا  ــرل از راه دور ج ــا سیســتم های کنت ــە ی جداگان

ــت. ــده اس ــە نش تعبی
ــایل  ــر روی وس ــا ب ــاورت ی ــتگاه در مج 17. از دس
گرمــازا از جملــە اجــاق گاز، هیتــر برقــی و فــر داغ 

اســتفاده نکنیــد.
18. بــا دســت خیــس بــە دســتگاه دســت نزنیــد. 
ــە  در صورتــی کــە دســتگاه خیــس اســت، بافاصل
ــرق  ــز ب ــرده و دوشــاخە را از پری ــوش ک آن را خام

بیــرون آوریــد.
ــە تمیــز کــردن و نگهــداری از  ــل از اقــدام ب 19. قب
محصــول، دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را 
از پریــز بــرق بیــرون آوریــد. )کابــل بــرق را نکشــید، 
ــی  ــد(، در صورت ــدا کنی ــی ج ــە آرام ــاخە را ب دوش
ــی  ــوازم جانب ــد ل کــە از دســتگاه اســتفاده نمی کنی

متصــل بــە دســتگاه را جــدا کنیــد.
20. بــدون نظــارت مســتقیم بــر روی دســتگاه از آن 
اســتفاده نکنیــد. در صــورت عــدم حضــور خودتــان، 
حتمــاً دســتگاه را خامــوش کنیــد و دوشــاخە را از 

پریــز بــرق بیــرون بیاوریــد. 
ــل  ــور و کاب ــتگاه، موت ــتفاده از دس ــل از اس 21. قب
بــرق را بررســی کنیــد. در صــورت آســیب دیدگی از 

دســتگاه اســتفاده ننماییــد.
ــە ای  ــە گون ــتگاه ب ــل دس ــید کاب ــب باش 22. مراق
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آویــزان نشــود کــە خطر کشــیدگی توســط کــودکان 
وجــود داشــتە باشــد.

ــی  ــا قطعات ــی ی ــوازم جانب ــض ل ــل از تعوی 23. قب
کــە در حــال اســتفاده هســتند، دســتگاه را خاموش 

کــرده و دوشــاخە را از پریــز بــرق بیــرون آوریــد.
ــوازم  ــب ل ــد از نص ــا بع ــید تنه ــب باش 24. مراق
ــد.  ــرق وصــل کنی ــز ب ــە پری ــی، دوشــاخە  را ب جانب

نکات
ــن شــوید  ــل از روشــن کــردن دســتگاه مطمئ • قب
کــە ولــوم ســرعت در وضعیــت "0" قــرار دارد، 

ــد. ــل کنی ــاز  را متص ــورد نی ــە ی م ــپس میل س
ــا  ــراه ب ــی هم • دســتگاه دارای "6" ســرعت انتخاب

ــد. ــس می باش ــرد پال عملک
• قبــل از اســتفاده از دســتگاه مطمئــن شــوید کــە 
همــزن مفتولی/همــزن تخت/چنــگک خمیــرزن بــە 

طــور صحیــح روی دســتگاه نصــب شــده باشــند. 
لیتــر   7 همــزن  کاســە ی  ظرفیــت  حداکثــر   •

. شــد می با

قطعات‌و‌متعلقات‌دستگاه
کاسە ی همزن A
درپوش کاسە B

میلە ی کوپلینگ C
ضامن آزادسازی دستگاه D

ولوم سرعت E
بدنە ی دستگاه F

پایە ی ضد لغزش G
همزن تخت H

همزن مفتولی I
چنگک خمیرزن J

A

J

I

H

B C

F

D

E

G
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راهنمای‌استفاده‌از‌دستگاه
1. دســتگاه را روی ســطح صــاف و محکــم قــرار 

دهیــد.
ــالا  ــمتِ ب ــە س ــتگاه را ب ــازی دس ــن آزادس 2. ضام
بچرخانیــد، تــا دســتگاه از وضعیــت قفــل خارج شــود 

ــر 1( ــق تصوی ــد. )مطاب ــالا حرکــت کن ــە طــرف ب و ب
3. در صــورت نیــاز و بــرای جلوگیــری از پاشــیده 
شــدن مــواد داخــل کاســە، درپــوش کاســە را در 

جــای خــود نصــب کنیــد. )مطابــق تصویــر 2(
ــرار  ــود ق ــگاه خ ــزن را روی جای ــە ی هم 4. کاس
دهیــد و کاســە را بــە ســمت راســت بچرخانیــد تــا 
در جــای خــود قــرار گیــرد و قفــل شــود. )مطابــق 

تصویــر 3(
5.بــا توجــە بــە نــوع مــواد غذایــی، همــزن 
را  خمیــرزن  تخت/چنــگک  مفتولی/همــزن 
انتخــاب کنیــد و آن را بــە میلــە ی کوپلینــگ وصــل 

کنیــد. )مطابــق تصویــر 4(
ــت،  ــی، تخ ــزن )مفتول ــە ی هم ــیار میل ــد ش • بای
ــە ی کوپلینــگ  ــە ی روی میل خمیــرزن( بــا زبان
هم تــراز باشــد، تــا بــا فشــار دادن میلــە ی همــزن 
ــە ی  ــە  ی میل ــی زبان ــە راحت ــل ب ــمت داخ ــە س ب
کوپلینــگ داخــل شــیار میلــە ی همــزن جاســازی 
ــت/ ــزن تخ ــزن مفتولی/هم ــپس هم ــود. س ش
چنــگک خمیــرزن را در جهــت حرکــت عقربە های 
ــگاه خــود  ــزن در جای ــا هم ــد، ت ســاعت بچرخانی

ــر 5( ــق تصوی قفــل شــود. )مطاب
6. مــواد غذایــی مــورد نظــر را داخــل کاســە 

بریزیــد.
ــە در  ــدازه ای ک ــش از ان ــزن را بی ــە ی هم • کاس

ــد. ــر نکنی ــن شــده پ ــە تعیی دفترچ
ــن  ــزن، ضام ــتگاه هم ــن آوردن دس ــت پایی • جه
عقربە هــای  جهــت  در  را  دســتگاه  آزادســازی 
ســاعت بچرخانیــد و در همــان حالــت نگــە داریــد. 
ســپس دســتگاه را بــە ســمت پاییــن فشــار دهید، 
ــە ی همــزن نصــب شــده داخــل کاســە ی  ــا میل ت

ــر 6( ــق تصوی ــرد. )مطاب ــرار می گی ــزن ق هم
7. قبــل از وصــل کــردن دوشــاخە بــە پریــز بــرق 
ــت  ــرعت در وضعی ــوم س ــە ول ــوید ک ــن ش مطمئ
"0" قــرار دارد. ســپس دوشــاخە  را بــە پریــز بــرق، 

وصــل کنیــد. )مطابــق تصویــر 7(
• ســرعت دســتگاه را بــا اســتفاده از ولوم ســرعت 

بیــن "1" الــی "6" تغییــر دهید.

• بــرای تغییــر ســرعت و افزایــش آن از )0 الــی 
6( ولــوم ســرعت را در جهــت حرکــت عقربە هــای 

ــاعت بچرخانید. س
• بــرای اعمــال عمکلــرد پالــس "PULSE" ولــوم 
ســرعت را خــاف جهــت حرکــت عقربە هــای 

ــر 8( ــق تصوی ــد. )مطاب ســاعت بچرخانی
در  را  ســرعت  ولــوم  کار،  اتمــام  از  پــس   .8
وضعیــت "0" قــرار دهیــد. ســپس دوشــاخە را از  

ــد. ــرون آوری ــرق بی ــز ب پری
9. ضامــن آزادســازی دســتگاه را بــە ســمتِ بــالا 
بچرخانیــد، تــا دســتگاه از وضعیــت قفــل خــارج 

شــود و بــە طــرف بــالا حرکــت کنــد.
10. کاســە را در خــافِ جهــت حرکــت عقربە هــای 
ســاعت بچرخانیــد و کاســە را از پایــە جــدا کــرده 
و آن را برداریــد. ســپس محتویــات داخــل کاســە 

را تخلیــە نماییــد.
ــمتِ  ــە س ــده را ب ــب ش ــزن نص ــە ی هم 11. میل
داخــل فشــار دهیــد و آن را خــافِ جهــت حرکــت 
عقربە هــای ســاعت بچرخانیــد تــا از میلــە ی 

ــدا شــود. ــگ ج کوپلین

نکات‌
• از هــم زدن و مخلــوط کــردن بیــش از انــدازه ی 

مــواد بپرهیزیــد.
• مــوادی ماننــد کــره و تخم مــرغ نبایــد بــە 

 صــورت فریــز شــده هــم زده شــوند.
ــم  ــرعت ک ــە از س ــید همیش ــتە باش ــە داش • توج
شــروع کنیــد و بــە مــرور ســرعت را افزایــش دهید.

• از هــم زدن مــواد یــخ زده جــداً خــودداری کنیــد 
ــرده و  ــی ک ــز شــده را یخ زدای ــواد فری ــاً م و حتم

بــە دمــای محیــط برســانید. 
• بــرای هــم زدن مــواد غذایــی خشــک از ســرعت 
ــە  ــواد ب ــا م ــد، ت ــتفاده کنی ــتگاه اس ــن دس پایی

ــود. ــیده نش ــرون پاش بی
• چنــگک خمیــرزن فقــط بــرای مخلــوط خمیــر و 
همــزن مفتولــی بــرای زدنِ تخم مــرغ، خامــە و مواد 
ــی مشــابە اســتفاده میشــود و همــزن تخــت  غذای

نیــز بــرای مخلــوط کــردن مــواد بــە کار مــی رود.

NS-976
Professional Stand Mixer
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راهنمای‌استفاده‌از‌میله‌های‌همزن‌مفتولی/چنگک‌خمیرزن/همزن‌تخت
مدت‌زمان‌
)دقیقه( سرعت مواد‌غذایی تصویر نوع‌میله

3 الی 4 1-2 خمیر نان-خمیر پیتزا
مخلوط کره و شکر چنگک خمیرزن

3 الی 5 2-4

مخلوط کیک-خمیر کلوچە
مایە ها-اضافە کردن آرد و مواد خشک بە خمیر

اضافە کردن مایعات بە مواد خشک
ترکیب شکر و تخم مرغ

همزن تخت

3 الی 5 4-6 سفیده ی تخم مرغ-خامە
انواع سس-کرم همزن مفتولی

• سرعت انتخابی هنگام استفاده از همزن، بە حجم و نوع مواد داخل کاسە بستگی دارد.
• بــرای شــروع کار بــا همــزن، ابتــدا دســتگاه را بــا ســرعت کــم روشــن کنیــد و بــە تدریــج ســرعت را 

افزایــش دهیــد.
• بیشــتر از مــدت زمــان تعییــن شــده از دســتگاه اســتفاده نکنیــد بعــد از هــر بــار اســتفاده بە دســتگاه 

اســتراحت دهیــد تــا دمــای آن کاهــش یابد.

1

5

3

7

2

6

4

8

راهنمای‌تمیز‌کردن‌و‌نگهداری‌دستگاه
1. دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از 
پریــز بــرق جــدا کنیــد و منتظــر بمانیــد تا دســتگاه 
ــی/ ــزن مفتول ــە ی هم ــپس میل ــود. س ــک ش خن
همــزن تخت/چنــگک خمیــرزن را نیــز جــدا کنید.

2. دســتگاه و پایــە ی همــزن را بــا دســتمالی 

ــد. ــرده و ســپس خشــک کنی ــز ک مرطــوب، تمی
ــر  ــا ه ــر آب ی ــزن را زی ــتگاه هم ــز دس 3. هرگ
ــە  ــد ک ــازه ندهی ــد و اج ــرار ندهی ــر ق ــع دیگ مای
کابــل بــرق یــا دوشــاخە ی دســتگاه خیــس شــود.

4. هرگــز از تمیــز کننده هــای ســاینده ماننــد 
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ــز  ــرای تمی ــده ب ــا ســفید کنن ســیم ظرفشــویی ی
و میلە هــای همــزن  کــردن کاســە ی همــزن 

دســتگاه اســتفاده ننماییــد. 
انبار‌کردن‌و‌نگهداری‌از‌دستگاه

• لطفــاً پــس از اتمــام کار بــا دســتگاه، آن را 

مشخصات‌فنی‌دستگاه
‌200وات توان

‌50هرتز فرکانس

240-‌220ولت ولتاژ

راه‌حل علت‌احتمالی مشکل

• دوشاخە را بە درستی بە پریز برق 
متصل کنید.

• دوشاخە بە درستی بە پریز برق 
متصل نشده است.

• بررسی کنید کە دستگیره بالابر بە دستگاه روشن نمی شود.
درستی بە جایگاه خود بازگشتە باشد.

• ضامن آزادسازی دستگاه کاماً در 
جای خود قرار نگرفتە است.

• دستگاه را خاموش کرده و تا زمانی 
کە خنک می شود مجدد روشن نکنید.

• موتور دستگاه در اثر کار مداوم گرم 
شده است.

• کاسە را بە درستی در جایگاه خود 
قرار دهید.

• کاسە بە درستی در جایگاه خود قرار 
نگرفتە است.

هنگام استفاده از دستگاه، 
کاسە ی همزن صدا می دهد.

• لوازم جانبی دستگاه را بە درستی 
متصل کنید.

• لوازم جانبی بە درستی متصل 
نشده اند.

• درپوش را بە درستی متصل کنید. • درپوش کاسە بە درستی در جای 
خود قرار نگرفتە است.

• دستگاه را روی سطح صاف و محکم 
قرار دهید.

• دستگاه بر روی سطح نامناسب 
قرار دارد. هنگام کار، دستگاه حرکت 

• بررسی کنید کە پایە های ضد لغزش می کند.
سالم باشند. • پایە های ضد لغزش آسیب دیده اند.

* در صورتــی کــە مشــکل دســتگاه رفــع نشــد، بــا مرکــز خدمــات پــس از فــروش ناســا الکتریــک 
)02145114( تمــاس حاصــل فرماییــد.

گارانتی‌و‌خدمات‌پس‌از‌فروش
ایــن محصــول دارای 18 مــاه گارانتــی و 5 ســال 
فــروش می باشــد. جهــت  از  پــس  خدمــات 
ــازی  ــوه ی فعال س ــورد نح ــتر در م ــات بیش اطاع
گارانتــی بــە برگــە ی ضمانت نامــە در انتهــای 
ــماره ی  ــا ش ــا ب ــد ی ــە کنی ــە مراجع ــن دفترچ ای

02145114 تمــاس حاصــل فرماییــد.

ــک و  ــای خش ــد و در ج ــتە بندی کنی ــدداً بس مج
ــد. ــرار دهی ــت ق ــە دور از رطوب ب

• قبــل از بســتە بندی مجــدد محصــول، از خشــک 
اطمینــان  بدنــە ی دســتگاه  و  بــودن قطعــات 

ــد. ــل نمایی حاص
عیب‌یابی

NS-976
Professional Stand Mixer
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* If the device problem is not resolved, please contact NASA Electric after-sales service 
center )02145114(.

Technical specifications
Power 200 W

Frequency 50 Hz

Voltage 220 - 240 V

Guarantee and after sales service
This device has 18-month guarantee and 5 
years after sales service, for more information 
about guarantee and after sales service 
condition please read the guarantee sheet in 
the end of this user manual or call +982145114.

Product storage & maintenance
• Before repack the product make sure that’s 
the parts & the body of the device are dry.

Problem Possible cause Solution

The device does not 
ON.

• The plug is not properly 
connected to the electrical outlet.

• Connect the plug properly to 
the electrical outlet.

• Device eject latch is not fully in 
place.

• Check that the lift handle 
is properly returned to its 
position.

• The motor of the device is 
heated due to continuous work.

• Turn off the appliance and do 
not turn it on again until it cools 
down.

The mixer bowl makes 
a noise when using the 
appliance.

• The bowl is not in the correct 
position. • Position the bowl correctly.

• Accessories are not connected 
properly.

• Connect the device 
accessories properly.

• The bowl lid is not in place 
properly. • Attach the lid properly.

The device moves 
while working.

• The device is on an unsuitable 
surface.

• Place the device on a flat, 
firm surface.

• Anti-slip feet are damaged. • Check that the Anti-slip feet 
are intact.

• Please repack the device after finishing work 
and place it in a dry place away from wet. 

Troubleshooting 
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Using‌wire‌mixer/kneading‌rake/flat‌mixing‌rods‌guide‌
Rod type Picture Ingredient Speed Time‌)minute(

Kneading rake Bread dough-pizza dough
 Mix butter and sugar 1-3 3-4

Flat mixing 
wire

Cake-cake mix mixture
 Ingredient-Add flour and dry ingredient to 

the dough
 Add liquids to dry materials

 The combination of sugar and eggs

2-4 3-5

Wire mixer Egg white-cream
 Types of sauce-cream 5-6 3-5

 
• The speed selected when using the mixer depends on the volume and type of ingredient in 
to bowl.
• First turn on the device with low speed then gradually increase the speed.
• Do not use the appliance for more than the specified time. Rest the appliance after each 
use to reduce its temperature.

53

7

64

8

Clean and maintenance guide
1. Turn off the appliance and unplug it from 
the power outlet and wait for the appliance to 
cool down.  Then remove the wire mixer/flat 
mixing rod/kneading rake.
2. Wipe the appliance and the base of the 
mixer with a damp cloth and then dry.

3. Never immerse the mixer under water or 
any liquides and do not allow the power cord 
or plug to get wet.
4. Never use abrasive cleaners such as 
dishwasher wire or bleach to clean the mixer 
bowl and mixer rods. 

NS-976
Professional Stand Mixer
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Using the device guide 
1. Place the device on a flat and firm surface.
2. Turn the eject latch of the device upwards 
until the device is released from the lock 
position and moves upwards. )As shown in 
Figure 1(
3. If necessary and to prevent the material 
from splashing inside the bowl, install the 
bowl lid in place. )As shown in Figure 2(
4. Place the mixing bowl on its stand and 
turn the bowl to the right to lock it in place. 
)As shown in Figure 3(
5. Depending on the type of food, select the 
wire mixer/flat mixing rod/kneading rake 
and attach it to the coupling wire. )As shown 
in Figure 4(
• The mixer head groove )wire, flat, kneader( 
should be flush with the tab on the coupling 
rod, so that the tab of the mixer head can be 
easily inserted into the mixer head groove by 
pushing the mixer head inwards.  Then turn 
wire mixer/flat mixing wire/kneading rake 
clockwise to lock the in place. )As shown in 
Figure 5(
6. Pour the desired food into the bowl.
• Do not overfill the mixing bowl.
• To lower the agitator, turn the eject latch 
clockwise and hold it in the same position.  
Then push the appliance down until the 
mixer rod is inserted into the mixer bowl. )As 
shown in Figure 6(
7. Before connecting the plug to the socket, 
make sure that the speed volume is in the “0” 
position. Then connect the plug to the wall 
socket. )As shown in Figure 7(
• Change the speed of the device using the 
speed volume between “1” and “6”.
• To change the speed and increase it from 
)0 to 6(, turn the speed volume clockwise.
• To apply the “PULSE” pulse function, turn 
the speed dial counterclockwise. )As shown 
in Figure 8(
8. When done, set the speed volume to “0”.  
Then unplug the appliance.
9. Turn the eject latch of the device upwards 

until the device is released from the lock 
position and moves upwards.
10. Turn the bowl counterclockwise and 
remove the bowl from the base and remove 
it. Then drain the mixture into the bowl.
11. Push the mounted mixer rod inwards and 
turn it counterclockwise to detach it from the 
coupling rod.
Tips 
• Avoid mixing too much material.
• Materials such as butter and eggs should 
not be stirred frozen.
• Always start at a low speed and gradually 
increase the speed.
• Avoid mixing frozen materials and be sure 
to defrost frozen materials and bring them to 
room temperature.
• Use a slow speed to mix dry food so that 
the material does not spill out.
• The kneading rake is used only for mixing 
dough and the wire mixer for beating eggs, 
cream and similar foods, and the flat mixer 
is also used for mixing ingredient.

21
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Device parts & accessories 
A Mixer bowl F Main body

B Bowl lid G Anti-slip feet

C Coupling rod H Wire mixer

D Device eject latch I Kneading rake

E Speed volume J Flat mixing wire

A

J

I

H

B C

F

D

E

G

NS-976
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Important safety warnings
Please read important safety warnings, install 
the device parts guide or using the device 
guide.
1. Before Plug in the socket make sure the 
voltage of home socket is match with this 
product.
2. This appliance is not intended for use by 
persons )including children( with reduced 
physical, sensory or mental capabilities, or 
lack of experience and knowledge, unless they 
have been given supervision or instruction 
concerning use of the appliance by a person 
responsible for their safety.
3. Children should be supe vised and restricted 
to ensure that they do not play with the device.
4. This device is designed for home use 
and similar purposes and is not suitable for 
industrial use.
5. Before using the appliance for the first time 
completely clean parts that contact foods.
6. If any problems or breakdowns in any 
of the components of device, including the 
power cable and plug, never use the appliance 
and immediately contact one of the nearest 
certified NASA Electric after-sales service 
centers or send the device to the center.
7. If the power cord is damaged, it should be 
replaced by certified NASA Electric after sales 
service center. )Call +982145114 for more 
information.(
8. Never immerse the appliance, power cord 
and plug in water or other liquid, and be 
careful not to get the power cord and plug 
wet.
9. When the appliance is switched on, do 
not touch the moving parts )wire mixer/flat 
mixing rod/kneading rake( with your finger, 
hair, clothes and other items.
10. Be careful not to hang the power cord 
from the edge of the table or counter or in 
contact with hot surfaces.
11. Do not use the appliance continuously for 
more than 5 minutes, wait for the appliance to 
cool completely before reusing it.
12. Do not use non-standard equipment that 
is not approved by NASA Electric.

13. Turn off the appliance and unplug it before 
any movement )however minor(.
14. Strictly avoid removing parts before turning 
off the motor completely.
15. Make sure the amount of food does not 
exceed the capacity listed in the product 
manual.
16. This device is not intended for use with 
separate timers or separate remote-control 
systems.
17. Do not use the appliance near or on 
heating appliances such as stoves, electric 
heaters and hot ovens.
18. Do not touch the device with wet hands.  
If the appliance is wet, turn it off immediately 
and unplug it.
19. Before cleaning and maintaining the 
product, switch off the appliance and unplug 
it. )Do not unplug the power cord, unplug it 
gently(, disconnect the peripherals if you are 
not using the device.
20. Do not use it without direct monitoring of 
the device.  If you are not present, be sure to 
turn off the appliance and unplug it.
21. Check the motor and power cord before 
using the device.  Do not use the device if 
damaged.
22. Be careful not to hang the cable of the 
device in such a way that there is a risk of 
stretching by children.
23. Switch off the appliance and unplug it 
before replacing any accessories or parts 
that are in use.
24. Be careful to plug in the plug only after 
installing the accessories.
Tips 
• Before turning on the device, make sure 
that the speed volume is in the “0” position, 
then connect the required bar.
• The device has a “6” speed selected with 
pulse function.
• Before using the device, make sure that the 
wire mixer/flat mixing wire/kneading rake are 
installed correctly on the device.
• The maximum capacity of the mixing bowl 
is 7 liters.
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NASA electric Professional Stand Mixer NS-976 User manual
Thank you for your tact and trust in the NASA electric brand.
This user manual has been prepared for suitable use as well as better 
maintenance of device. Please read carefully before using the appliance 
and keep it well for next uses.




