




مشتری گرامی از حسن سلیقە و اعتماد شما بە برند ناسا الکتریک سپاسگزاریم.
این دفترچە راهنما جهت استفاده ی صحیح، ایمن و همچنین نگهداری بهتر دستگاه 
تهیە شده است. لطفاً قبل از استفاده از دستگاه، دفترچە راهنما را با دقت مطالعە کرده 

و برای استفاده های بعدی نگە دارید.

NS-919 دفترچه راهنمای استفاده از همزن کاسه دار چرخشی ناسا الکتریک مدل



فهرســت                                                        صفحـه

هشدارهای مهم ایمنی......................................................................4
قطعات و متعلقـات دسـتگاه.............................................................5 
راهنمای نصب قطعات دسـتگاه..........................................................6
راهنمای اسـتفاده از میلە هـای همزن/خمیـرزن....................................7
راهنمای تنظیم سرعت دسـتگاه همزن................................................7
راهنمای تمیز کردن و نگهداری دسـتگاه...............................................8
عیب یابـی......................................................................................8
مشـخصات فنی دسـتگاه.................................................................8
گارانتـی و خدمات پس از فـروش..................................................... 8

NS-919
Rotatory Stand Mixer



NS-919
Rotatory Stand Mixer

4

هشدارهای مهم ایمنی
ــدارهای  ــتگاه، هش ــتفاده از دس ــل از اس ــاً قب لطف
مهــم ایمنــی، راهنمــای نصــب قطعــات و راهنمای 

اســتفاده از دســتگاه را مطالعــە کنیــد.  
1. قبــل از اســتفاده از دســتگاه بررســی کنیــد کــە 
ولتــاژ بــرق منطقــە شــما بــا ولتــاژ  بــرق نوشــتە 
شــده بــر روی دســتگاه مطابقــت داشــتە باشــد.

2. ایــن وســیلە بــرای اســتفاده توســط افــراد )از 
ــی  ــی، حس ــی فیزیک ــا ناتوان ــودکان( ب ــە ک جمل
ــی  ــاآگاه طراح ــە و ن ــراد بی تجرب ــا اف ــی ی و عقل
نشــده اســت، مگــر اینکــە بــا حضــور سرپرســت 
مســئول در قبــال ایمنــی آن هــا و نظــارت یــا 

ــد. ــیلە باش ــتفاده از وس ــتورالعمل اس دس
ــوند  ــارت ش ــتی و نظ ــد سرپرس ــودکان بای 3. ک
تــا اطمینــان حاصــل شــود کــە بــا وســیلە بــازی 

نمی کننــد.
4. ایــن وســیلە بــرای مصــارف خانگــی و مــوارد 
ــارف  ــرای مص ــت و ب ــده اس ــی ش ــابە طراح مش

ــد. ــب نمی باش ــی مناس صنعت
5. قبــل از اســتفاده از دســتگاه بــرای اولیــن بــار، 
همــە ی قســمت های در تمــاس بــا مــواد غذایــی 

را کامــاً تمیــز نماییــد.
ــی  ــە مشــکل و خراب ــروز هــر گون 6. در صــورت ب
در هــر یــک از اجــزای دســتگاه اعــم از کابــل بــرق 
ــز از دســتگاه اســتفاده نکــرده و  و دوشــاخە هرگ
ــات  ــز خدم ــن مراک ــی از نزدیک تری ــا یک ــوراً ب ف
پــس از فــروش ناســا الکتریــک تمــاس گرفتــە 

یــا دســتگاه را بــە مرکــز ارســال نماییــد.
ــە صدمــە  ــد تغذی ــا بن ــل ی ــی کــە کاب 7. در صورت
ببینــد، جهــت جلوگیــری از خطــر می بایســت 
توســط شــرکت لــوازم خانگــی ناســا الکتریــک یــا 
نماینــده ی خدمــات پــس از فــروش این شــرکت 
ــات  ــت کســب اطاع ــاً جه ــردد. )لطف ــض گ تعوی
ــا شــماره 02145114 تمــاس بگیریــد.( بیشــتر ب

8. هرگــز دســتگاه، کابــل بــرق و دوشــاخە را 
داخــل آب یــا مایــع دیگری قــرار ندهیــد و مراقب 

باشــید کابــل بــرق و دوشــاخە خیــس نشــود.
9. هنــگام روشــن بــودن دســتگاه از برخــورد 
بــا  وســایل  ســایر  و  لبــاس  مــو،  انگشــت، 
ــای  ــال کار )میلە ه ــرک در ح ــمت های متح قس

خــودداری کنیــد. همزن/خمیــرزن( 

ــتگاه از  ــرق دس ــل ب ــە کاب ــید ک ــب باش 10. مراق
ــا  ــا ب ــزان نشــود ی ــا پیشــخوان آوی ــز ی ــە ی می لب

ــد. ــاس نباش ــطوح داغ در تم س
ــزن/ ــای هم ــب میلە ه ــل از نص ــە قب 11. همیش
ــردن،  ــز ک ــا، تمی ــردن آن ه ــدا ک ــرزن و ج خمی
دســتگاه را خامــوش کــرده ســپس دوشــاخە را از 

ــد. ــرون آوری ــرق بی ــز ب پری
12. بــە صــورت مــداوم بیشــتر از 3 دقیقــە از 
ــتفاده ی  ــل از اس ــد. قب ــتفاده نکنی ــتگاه اس دس
مجــدد منتظــر بمانیــد تــا دســتگاه خنــک شــود.
13. از لــوازم و وســایل غیــر اســتاندارد کــە مــورد 
تأییــد شــرکت ناســا الکتریــک نمی باشــد در 

ــد. دســتگاه اســتفاده نکنی
14. قبــل از هــر جابجایــی )هرچنــد جزئــی( 
دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از پریــز 

ــد. ــرون آوری ــرق بی ب
ــە  ــت، ب ــن اس ــتگاه روش ــە دس ــی ک 15. هنگام
قطعــات متحــرک در حــال کار )میلــە ی همــزن/

خمیــرزن( دســت نزنیــد.
16. قبــل از خامــوش شــدن و توقــف کامــل 
موتــور، از خــارج کــردن قطعــات اکیــداً خــودداری 

ــد. نمایی
ــی از  ــواد غذای ــدار م ــە مق ــن شــوید ک 17. مطمئ
ظرفیتــی کــە در دفترچــە راهنمــای محصــول درج 

شــده بیشــتر نشــود.
18. ایــن دســتگاه بــرای اســتفاده بــا تایمــر 
جداگانــە یــا سیســتم های کنتــرل از راه دور جــدا 

ــە نشــده اســت. تعبی
19. از دســتگاه و کاســە ی آن در مجــاورت یــا بــر 
ــر  ــاق گاز، هیت ــە: اج ــازا از جمل ــایل گرم روی وس

ــد. ــو اســتفاده نکنی ــر داغ و مایکرووی برقــی، ف
20. بــا دســت خیــس بــە دســتگاه دســت نزنیــد. 
در صورتــی کــە دســتگاه خیــس باشــد، بافاصلــە 
ــرق  ــز ب آن را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از پری

بیــرون آوریــد.
ــرای  ــد دســتگاه را ب ــە می خواهی ــی ک 21. هنگام
ــز   ــا آن را تمی ــد ی ــداری کنی ــی نگه ــی در جای مدت
کنیــد، دســتگاه را خامــوش کــرده و دوشــاخە را از 
پریــز بــرق بیــرون آوریــد. )کابــل بــرق را نکشــید، 
ــی  ــد(، در صورت ــدا کنی ــی ج ــە آرام ــاخە را ب دوش
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قطعات و متعلقات دستگاه

J

D

C

E

I

H

G

F

همزن A
کلید سرعت و آزادسازی میلە ها B

پایە ی نگهدارنده همزن C
کلید آزادسازی همزن D

کلید آزادسازی پایە نگدارنده E
پایە ی ضد لغزش F

دیسک چرخان G
کاسە ی همزن H

میلە های خمیرزن I
میلە های همزن J

کاردک K

کــە از دســتگاه اســتفاده نمی کنیــد لــوازم جانبــی 
متصــل بــە دســتگاه را جــدا کنیــد.

ــتگاه  ــر روی دس ــتقیم ب ــارت مس ــدون نظ 22. ب
ــور  ــدم حض ــورت ع ــد. در ص ــتفاده نکنی از آن اس
ــرده و  ــوش ک ــتگاه را خام ــاً دس ــان، حتم خودت

ــد.  ــرون آوری ــرق بی ــز ب ــاخە را از پری دوش
ــرق  ــل ب ــتگاه، کاب ــتفاده از دس ــل از اس 23. قب
ــی از  ــیب  دیدگ ــورت آس ــد. در ص ــی کنی را بررس

ــد. ــتفاده ننمایی ــتگاه اس دس
ــە ای  ــە گون ــل دســتگاه ب 24. مراقــب باشــید کاب
آویــزان نشــود کــە خطــر کشــیدگی توســط 

ــد. ــتە باش ــود داش ــودکان وج ک
ــوازم  ــب ل ــد از نص ــا بع ــید تنه ــب باش 25. مراق
ــە پریــز بــرق  جانبــی بــە دســتگاه، دوشــاخە  را ب

ــد. وصــل کنی

K

BA
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راهنمای نصب قطعات دستگاه
1. ابتـدا دسـتگاه همـزن را بر روی سـطحی صاف و 

محکم قـرار دهید.
2. کلیـد آزادسـازی پایـە ی نگە دارنده را فشـار دهید 
و پایـە ی نگە دارنـده  همـزن را بە سـمت بـالا ببرید. 

)مطابق تصویر شـماره 1(
روی  بـر  خـود  جایـگاه  در  را  همـزن  3. کاسـە ی 
پایـە ی دسـتگاه قـرار دهید. مراقب باشـید کە چرخ 
دنده هـای کنـاره ی کاسـە در معـرض ضربـە قـرار 

نگیـرد. )مطابـق تصویـر شـماره 2(
• ظرفیت کاسە ی همزن حداکثر 3 لیتر می باشد.

4. همـزن را بـر روی پایـە ی نگە  دارنـده قـرار دهید. 
پایـە ی  روی  بـر  شـده  تعبیـە  قاب هـای  ابتـدا   •
نگە دارنـده را درون شـیارهای زیـر دسـتگاه همـزن 
قـرار دهید. سـپس همـزن را کمی بە سـمت پایین 
بکشـید، تـا ضامـن قفل همـزن در شـکاف مربوطە 
قـرار گیـرد و همـزن بـر روی پایـە  نگە دارنـده قفـل 

شـود. )مطابـق تصویر شـماره 3(
• قبـل از وصل کردن دوشـاخە بـە پریز برق مطمئن 
شـوید کـە دسـتگاه همـزن کامـاً بـر روی پایـە ی 

نگهدارنـده قفل شـده باشـد.
5. میلە هـای همزن/خمیـرزن را در جایـگاه خـود 
)زیـر دسـتگاه همـزن( وصـل کنید. مطمئن شـوید 
کـە میلە هـا در جای خود بە درسـتی قفل شـده اند. 
• برای جداسـازی میلە ها می توانید کلید آزادسـازی 
میلـە را بـە سـمت عامـت "*" بکشـید، تـا میلە از 
جایگاه خود خارج شـود. )مطابق تصویر شـماره 4(

6. کلید آزادسـازی پایە ی نگهدارنده را فشـار دهید و 
همزن را بە سـمت پایین بکشـید، تـا میلە ی همزن 

داخل کاسـە قرار گیرد. )مطابق تصویر شـماره 5(
7. کلیـد تنظیـم سـرعت را در وضعیـت "0" قـرار 
دهیـد و دوشـاخە را بـە پریـز بـرق وصـل کنیـد. 

شـماره 6(  تصویـر  )مطابـق 

1

3

5

2

4

6
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مدت زمان سرعت حداکثر مواد غذایی مواد غذایی نوع میله

2 الی 3 دقیقە 3 6 عدد سفیده ی تخم مرغ

میلە های همزن

3 دقیقە 3 300 میلی لیتر انواع کرم )خامە(

2 الی 3 دقیقە 2 الی 3 300 میلی لیتر انواع سس

1 دقیقە 2 الی 3 400 گرم خمیر کلوچە

2 الی 3 دقیقە 2 الی 3 400 گرم مایە ها

3 دقیقە

1 دقیقە

1 الی 2

1 الی 2
150 گرم

- ترکیب شکر و سفیده ی تخم مرغ
- اضافە کردن مایعات بە مواد خشک

- اضافە کردن آرد و مواد خشک بە خمیر

1 دقیقە 2 الی 3 400 گرم خمیر میلە های خمیرزن

ــزن  ــە ی هم ــل کاس ــواد داخ ــوع م ــم و ن ــە حج ــزن، ب ــتفاده از هم ــگام اس ــی هن ــرعت انتخاب • س
ــتگی دارد. بس

• بــرای شــروع کار بــا همــزن، ابتــدا دســتگاه را بــا ســرعت کــم روشــن کنیــد و بــە تدریــج ســرعت را 
افزایــش دهیــد. 

راهنمای استفاده از میله های همزن/خمیرزن

راهنمای تنظیم سرعت دستگاه همزن
• سـرعت پایـە یـا همـان سـرعت "1" مخصـوص هـم زدن بـە 
صـورت خیلی آهسـتە بوده و بـرای ترکیب کردن اولیـە ی مواد با 
حداقل سـرعت مناسـب اسـت. زمانی کـە هنگام تهیـە ی خمیر، 
آرد، جوش شـیرین، نمک را بە خمیر اضافە می کنید، بهتر اسـت 
 بـرای مخلـوط کـردن ابتدایی مواد از سـرعت پایە اسـتفاده کنید.

بـرای  اسـت،  دسـتگاه  متوسـط  سـرعت  "2" کـە  سـرعت   •
مواقعـی اسـتفاده می شـود کـە مـواد را بـا سـرعت کـم و یـا 
آمـاده  و  مایـە ی خمیـر  تهیـە ی  ماننـد  بزنیـد.  هـم  متوسـط 
مخلـوط  کـردن  ابتدایـی(،  مراحـل  )در  مایـە ی کیـک  کـردن 
 خمیرهـای نیمە سـنگین )انواع خمیرکوکی ، شـیرینی  و کیک (.
• سـرعت "3" کـە سـریع ترین درجـە ی همـزن اسـت، بـرای هم 
زدن هـای سـریع ماننـد زدن خامـە، زدن سـفیده ی تخـم مـرغ، 
آمـاده کـردن رویە هـای خامـە ای بـرای شـیرینی و هم زدن هـای 
پایانـی بـرای آمـاده کردن مخلوط کیک، پیراشـکی و ... مناسـب 

می باشـد.
توجـه: از کار کـردن با سـرعت "3" دسـتگاه بیـش از یک دقیقە 
جهـت جلوگیـری از گـرم شـدن بیـش از حـد موتور خـودداری 

نمایید.
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انبار کردن و نگهداری از دستگاه
• قبل از بستە بندی مجدد محصول، از خشک بودن 

قطعات و بدنە ی دستگاه اطمینان حاصل نمایید.
مجدداً  را  آن  دستگاه،  با  اتمام کار  از  پس  لطفاً   •
بستە بندی کنید و در جای خشک و بە دور از رطوبت 

قرار دهید.

کاسە ی  و  کاردک  همزن/خمیرزن،  میلە های   .4
و  با آب  قابل شست و شو هستند، می توانید  دستگاه 

مواد شوینده آن ها را تمیز کنید.
5. هرگز از تمیز کننده های ساینده یا سفید کننده 
برای تمیز کردن میلە ها و کاسە ی همزن استفاده 
مانده  جای  بر  رسوبات  برداشتن  برای  ننمایید. 
می توانید از سرکە استفاده کنید. کاسە را دور از گرما 

)اجاق گاز، فر، مایکروویو و...( قرار دهید.

8

130 وات توان

50 هرتز  فرکانس

240-220 ولت ولتاژ

راهنمای تمیز کردن و نگهداری دستگاه
و  را خاموش کرده  دستگاه  کردن،  تمیز  از  قبل   .1
دوشاخە را از پریز برق بیرون آورید سپس منتظر 

بمانید تا دستگاه خنک شود.
2. دستگاه همزن و پایە ی نگهدارنده را با دستمالی 

مرطوب، تمیز کرده و خشک کنید.
مایع  یا هر  آب  داخل  را  3. هرگز دستگاه همزن 
دیگری قرار ندهید یا اجازه ندهید کە کابل برق یا 

دوشاخە ی دستگاه خیس شود.

راه حل علت احتمالی مشکل

• دوشاخە را بە درستی بە پریز برق 
وصل کنید و از برقراری جریان برق در 

دستگاه مطمئن شوید.
• پریز برق را از نظر سالم بودن 

بررسی کنید.
• دوشاخە و کابل برق را بررسی کنید.

• ممکن است دستگاه بە 
درستی بە برق وصل نشده 

باشد.
• پریز برق، خراب است.

• دوشاخە یا کابل برق خراب 
است.

همزن روشن نمی شود.

محصول را جهت تعمیر بە نمایندگی 
خدمات پس از فروش ناسا الکتریک 

ببرید.

• غلظت مواد غذایی بیش از 
حد می باشد.

• موتور دستگاه نیم سوز شده 
است.

• ممکن است چرخ دنده ها 
ساییده شده باشند.

میلە های همزن بە آرامی 
حرکت می کنند و از قدرت 

کافی برخوردار نیستند.

محصول را جهت تعمیر بە نمایندگی 
خدمات پس از فروش ناسا الکتریک 

ببرید.
ممکن است دیود سوختە 

باشد.
سرعت همزن در حالت های 

مختلف یکسان است.

عیب یابی

مشخصات فنی دستگاه

گارانتی و خدمات پس از فروش
ایــن دســتگاه دارای 18 مــاه گارانتــی و 5 ســال خدمــات پــس از فــروش می باشــد. جهــت اطــاع از 
ــە برگــە ی ضمانت نامــە در انتهــای دفترچــە مراجعــە  شــرایط گارانتــی و خدمــات پــس از فــروش، ب

کنیــد یــا بــا شــماره ی 02145114 تمــاس بگیریــد.
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Problem Possible cause Solution

Mixer does not turn on.

• The device may not be 
properly connected to the 
power supply.
• The power outlet is broken.
• The plug or power cable is 
broken.

• Plug in properly and make sure 
there is electricy in device.
• Check the electrical outlet for 
safety.
• Check the plug and interface 
wire.

The mixing rods move slowly 
and do not have the power of 
the clamp.

• Ingredient concentration is 
excessive.
• Motor of the device is half-
burned.
• The gears may be worn.

Take the product to a NASA 
Electric after-sales service center 
for repair.

The speed is the same in 
different modes. The diode may be burned out.

Take the product to a NASA 
Electric after-sales service center 
for repair.

Troubleshooting

Product storage and maintenance
• Before repackaging the product make sure 
that the parts & the body of the device are 
dry.
• Please repack the device after finishing work 
and place it in a dry place away from wet.

Technical specifications 
Power 130 W

 Frequency 50 Hz

Voltage 220-240 V

Guarantee and after sales service
This device has 18 month guarantee and 5 years after sales service, for more information 
about guarantee and after sales service condition please read the guarantee sheet in the end 
of this user manual or call +982145114. 
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Guide table for using beater/dough hook rods

Rod Type Food Type Maximum Food Speed Speed Time

Beater rods

Egg whites 6 3 2 - 3 minutes

Types of creams 300 ml 3 3 minutes

Types of sauces 300 ml 2 – 3 1½ - 2 minutes

Pancake dough 400 ml 2 – 3 1 minute

Cake ingredient 400 ml 2 – 3 2 - 3 minutes

- Combine sugar and egg white  
- Add liquids to dry food

- Add flour and dry food to dough
150 g

1 – 2
1 – 2

3 minutes
1 minute

Dough hook rods Dough 400 g 2 – 3 1 minute

• The speed selected when using the mixer depends on the volume and type of ingredient 
in to bowl.
• First turn on the device with low speed then gradually in crease the speed.

Mixer speed adjustment guide
The base speed, or speed “1” for agitation, 
is very slow and is suitable for the initial 
mixing of materials at a minimum speed.  
When adding dough, flour, baking soda, and 
salt to the dough, it is best to use the base 
speed for the initial mixing of the ingredient. 
Speed   “2”, which is the average speed of 
the device, is used when you mix materi-
als at low or medium speed. Such as mak-
ing dough and preparing cake ingredient )in 
the early stages(, mixing semi-heavy dough 
)dough cookies and sweets and cakes(. 
Speed   “3”, which is the fastest degree of mix-
ing, is suitable for quick mixes such as whip-
ping cream, beating egg whites, preparing 
creamy procedures for sweets and final mix-
ing to prepare a mixture of cake, donut, etc
Clean & maintenance guide
1. Always switch off the appliance before 
cleaning and unplug it, then also remove the 
beater/dough hook rods.
2. Clean the mixer and holder base with a wet 
cloth and then dry it.
3. Never put the mixer in water or any other liq-
uid or allow the power cord or plug to get wet.

4. Never put these parts in water or use abra-
sives to clean them.
5. Never use a wire, metal or bleach brush to 
clean a stainless steel bowl. You can use vine-
gar to remove residual deposits. Keep the bowl 
away from heat )stove, oven, microwave, etc.(.
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Install device parts guide 
1. First, place the mixer on a flat, firm sur-
face.
2. Press the eject button of the retaining 
base and lift the mixer retaining base up-
wards. )as shown in figure 1(
3. Place the mixing bowl in its place on the 
base of the device. Be careful not to hit the 
gears on the side of the bowl. )as shown in 
figure 2(
• The capacity of the mixing bowl is maxi-
mum 3 liters. 
4. Place the mixer on the holder base. First, 
insert the hooks on the retaining base into 
the grooves under the mixer. Then pull the 
mixer down slightly, so that the mixer lock 
latch is in the corresponding slot and the 

1

3

5

2

4

6

mixer is locked on the holder base.
• Before connecting the plug to the electrical 
outlet, make sure that the mixer is fully locked 
on the holder base. )as shown in figure 3(
5. Attach the mixer/dough hook rods in place 
)under the mixer(. Make sure the bars are 
locked in place.
• To separate the rods, you can drag the rod 
eject button towards the “*” sign, so that the 
rod is out of place. )as shown in figure 4(
6. Press the release base of the retainer and 
pull the mixer down to place the mixer rod 
inside the bowl. )as shown in figure 5(
7. Set the speed control switch to the “0” 
position and connect the plug to the mains 
socket. )as shown in figure 6(
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Device parts & accessories

A Eject rods & speed button G Rotaiting disk

B Mixer H Anti-slip feet

C Beater rods I Eject button holder base

D Dough hook rods J Mixer eject button

E Spatula K Holder base

F Mixing bowl

J

D

C

E

I

H

G

F

K

BA
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Important safety warnings
Please read important safety warnings, in-
stall the device parts guide or using the de-
vice guide.
Warning: To reduce the risk of fire, electri-
cal shock, and injury to person, the following 
must be adhered to:
1. Before Plug in the socket make sure the 
voltage of home socket is match with this 
product.
2. This appliance is not intended for use by 
persons )including children( with reduced 
physical, sensory or mental capabilities, or 
lack of experience and knowledge, unless 
they have been given supervision or instruc-
tion concerning use of the appliance by a 
person responsible for their safety.
3. Children should be supervised and re-
stricted to ensure that they do not play with 
the device.
4. This device is designed for domestic and 
similar purposes and is not suitable for in-
dustrial use.
5. Before using the appliance for the first time 
completely clean parts that contact foods.
6. If any problems or breakdowns in any of 
the components of device, including the pow-
er cable and plug, never use the appliance 
and immediately contact one of the nearest 
certified NASA Electric after-sales service 
centers or send the device to the center.
7. If the power cord is damaged, it should be 
replaced by NASA Electric company or certi-
feid NASA Electric after sales service center. 
)call +982145114 for more information.(
8. Never put the mixer body in water or let the 
cord or power cord gets wet.
9. Keep fingers, hair, clothing and utensils 
away from moving parts.
10. Do not let power cord hang over the edge 
of table or counter or contact any hot surface.
11. Always unplug the appliance when not in, 
before installing or removing parts or before 
cleaning.
12. Do not  use the device continuously for 

more than 3 minutes. Wait for cool down, be-
fore use again.
13. Do not use non-standard equipment that 
is not approved by NASA Electric in this mix-
er. 
14. Turn off the appliance and unplug it be-
fore any movement )however minor(. 
15. Do not touch moving parts )beater/dough 
hook rods.( while the device is working.
16. Strictly avoid removing parts before turn-
ing off the motor completely. 
17. Make sure that the values do not exceed 
the capacity stated in the user manual.
18. This device is not intended for use with 
separate timers or separate remote control 
systems.
19. Do not use the appliance and bowl near 
or on heating devices such as stoves, electric 
heaters, hot ovens, microwaive.
20. Do not touch the device with wet hands. 
If the appliance damp, turn off it and unplug 
it immediately.
21. When you want to keep or clean the ap-
pliance for a while, turn off the appliance and 
unplug it. )Do not unplug the power cord, dis-
connect the plug gently(, disconnect the ac-
cessories connected to the device if you are 
not using the device.
22. Do not use it without direct supervision 
of the device. If you have to leave the work-
place with a severe device, be sure to turn off 
the device and unplug it.
23. Check power cord before using the de-
vice. Do not use if damaged.
24. Be careful not to hang the cable of the 
device in such a way that there is a risk of 
stretching by children.
25. Do not plug in the mains of the appliance 
until you have connected the accessories you 
need.
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Thank you for your tact and trust in the NASA electric brand.
This user manual has been prepared for suitable use as well as better 
maintenance of device. Please read carefully before using the appliance 
and keep it well for next uses.

NASA electric Rotatory Stand Mixer NS-919 User manual




